REGULAMIN KONKURSU „SMAKOWITY BOCHENEK”

                                                      w ramach „NOCY MUZEÓW”

organizowanego przez 

ARCHIWUM PAŃSTWOWE W KOSZALINIE

I. INFORMACJE OGÓLNE:

1. Organizatorem Konkursu „SMAKOWITY BOCHENEK” jest Archiwum Państwowe w Koszalinie.

2. Celem Konkursu jest kultywowanie i popularyzacja domowych metod wypieku chleba oraz prezentacja najlepszych i najsmaczniejszych rumianych bochenków.

3. Uczestnicy Konkursu powinni wykazać się znajomością receptury własnych wypieków.

4. Konkurs odbędzie się w dniu 17 maja 2014 roku na terenie Archiwum Państwowego w Koszalinie.

5. Nad prawidłowością przebiegu Konkursu czuwać będzie Komisja Konkursowa w  7-osobowym składzie:

- Przewodniczący Komisji 

- Komisja Degustacyjna (6 osób)

II. ZASADY UCZESTNICTWA:

1. Konkurs obejmuje wyłącznie chleb pieczony amatorsko. 

2. Uczestnikiem Konkursu może być każda osoba wypiekająca amatorsko chleb 
w warunkach domowych, bez przeznaczenia komercyjnego.

3.  Uczestnik przystępujący do Konkursu akceptuje w całości niniejszy Regulamin.

4.  Warunkiem uczestnictwa jest dostarczenie chleba, w godzinach 16.00 - 17.30 w dniu Konkursu tj. 17 maja 2014 roku do siedziby Archiwum Państwowego 
w Koszalinie, przy ul. M. Skłodowskiej-Curie 2. 

5. Zgłoszenia do udziału w Konkursie będą przyjmowane do dnia 16 maja 2014 roku, do godz. 12.00, osobiście - w siedzibie Archiwum Państwowego 
w Koszalinie przy ul. M. Skłodowskiej–Curie 2; telefonicznie pod nr (94) 3170375 lub drogą mailową na adres mkorczak@koszalin.ap.gov.pl. Osoba do kontaktu – Małgorzata Korczak. 

6. W dniu konkursu do chleba powinna być dołączona wypełniona karta zgłoszenia uczestnika konkursu w zamkniętej kopercie (dostępna na stronie internetowej Organizatora (www.koszalin.ap.gov.pl) lub w siedzibie Organizatora.

7. Chleby nie posiadające wypełnionej karty zgłoszenia uczestnika konkursu nie będą dopuszczone do Konkursu.

8. Jeden uczestnik konkursu może zgłosić 1 chleb.

9. Członkowie Komisji Konkursowej nie mogą być uczestnikami Konkursu.

III. ZASADY OCENY :

1. Komisja Konkursowa dokonuje oceny w oparciu o następujące kryteria:

wygląd, kolor, aromat, smak, strukturę w przekroju, spójność, sprężystość, wrażenie ogólne.

2. Każdy z członków Komisji dokona oceny w oparciu o w/w kryteria mając do dyspozycji skalę punktową od 0 do 5.
1. Wyniki Konkursu zostaną podane do wiadomości publicznej.

2. Dla najlepszych piekarzy – amatorów przewidziano nagrody za pierwsze trzy miejsca oraz pamiątkowe dyplomy dla wszystkich uczestników Konkursu.

3. Chleby zgłoszone do Konkursu zostaną w całości przeznaczone do wspólnej degustacji po ogłoszeniu wyników

4. W przypadku sytuacji spornych wszelkie wątpliwości rozstrzyga przewodniczący Komisji Konkursowej.

Harmonogram Konkursu

16.00 – 17.30 – przyjmowanie wypieków wraz z metryczkami

ok. 19.30 – ocena Komisji Konkursowej, ogłoszenie wyników i wręczenie nagród

